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HERR DANG RESTAURANT






LERGIE

i ' ' :
1= mit Antioxidationsmitt

~ B=Fisch 2 =mit Konservierungsto
C=Krebstiere 3= mit Farbstoffen
D=Milch 4 =mit SUlungsmittel
E=Sellerie 5 =enthdlt eine Phenylalaninguelle
F=Sesamsamen 6= mit Geschmacksverstarker
S G= Schwefeldioxid und Sulphite 7 = mit Phosphat
H=Erdnlsse 8 =geschwefelt
I= Glutenhaltiges Getreide 9 = gewachst
J=Lupine 10 = geschwarzt
K= Schalenfrichte 11 = Oberfdche mit Natamycin behandeln
L=Senf 12 =chinighaltig
M= Sojabohnen 13 = koffeinhaltig
N= Weichtiere 14 = mit Alkohol




01. GOI CUON ©*

(4 STK.) / (4 PCS.)

Frische Reispapierrollen mit Bio-Salat, Reisnudeln
& Erdnusse, Wahlweise mit: LimettensolRe oder
Erdnusssofze Wahlweise mit

rice paper rolls with organic salad, rice noodles &
peanuts Optionally with: lime sauce or peanut sauce

A. Huhnerfleisch 5.5

B. Rindfleisch 5.5
C. Tofu 5.5
D. Garnelen 5.9

03. CHA GIO RE “"”

(3STK.) / (3PCS.)

Netzfriuhlingsrollen umwickelt mit feinem
Reisnudelnetz, Garnelen, Morcheln, wirzigem
Salat, Erdnissen und Limetten-Dressing.

Mesh spring rolls wrapped in fine rice noodle net, shrimp,
morels, spicy salad, peanuts and lime dressing

5.5

YORSPEISEN

02. NEM CHIEN *"”

(2STK.) / (2PCS.)

Knusprige Frihlingsrollen gefullt mit
Hackfleisch, Glasnudeln, Morcheln und
Gemuse, serviert mit Limetten-Dressing.

Crispy spring rolls filled with minced meat, glass noodles,
morels and vegetables, served with lime sauce

5.9

04. NEM CHAY “*

(6 STK.) / (6 PCS.)

Vegetarische Minifrahlingsrollen mit
Salat, Erdnussen und Sul3-Sauer-Solse

Vegetarian mini spring rolls with salad, peanut
and sweet and sour sauce

5.5



YORSPEISEN

05. GA XlEN (EF,GH,LM)

(1STK.) / (1PCS.)

HahnchenspielR mit Kurkuma und
Zitronengras, verfeinert,
Seviert mit Salat und Erdnuss SolZe

Chicken skewer with turmeric and lemongrass,
refined, served with salad
and peanut sauce

5.5

07. TEMPURA PRAWNS “”

(3STK.) / (3PCS.)

Garnelen umwickelt mit, Grine Flocken
Klebreis, Bio-Salat mit Suss-Sauer-Sosse,
Erdnussen. Serviert mit Salat und Limet-

ten-Dressing

Shrimps wrapped in green flake sticky rice, organic salad
with teriyaki sauce, peanuts. Served with lettuce and
lime dressing

7.9

06. WANTON CHIEN “”

(5 STK.) / (5 PCS.)

Gebackener Wantan-Teig, gefullt mit
gehacktem Huhnerfleisch und Garnelen.
Dazu wird eine Sul3-Sauer-Sol3e serviert.

Chicken skewer with turmeric and lemongrass, refined
Fried wanton dough filled with minced chicken and
shrimp. Served with sweet and sour sauce

5.5

08. EDAMAME *

Gesalzene japanische Bohnen
Salted Japanese Beans

5.9



09. GOI MIEN “*

Authentischer vietnamesischer Glasnudelsalat
mit frischem, saisonalem Gemdse. Dazu
Erdnusse, Rostzwiebeln und vietnamesische
Krauter, wahlweise mit:

Authentic Vietnamese glass noodle salad with fresh,
seasonal vegetables, Served with peanuts, fried onions
and Vietnamese herbs, optionally with:

A. Hadhnchen Filet / Chicken Fillet 5.9

B. Tofu 5.9
C. Garnelen / Prawns 5.9

1. GYOZA “7

(4 STK.) / (4 PCS.))

A. Veggie 5.5
B. Rindfleisch / Beef 5.9
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17. HA CAO HAP

(4 STK.) / (4 PCS.)

4 Teigtdschen gefullt mit Garnelen und
Huhnerfleisch. Dazu Salat und Sol3e.
Geddmpft im Bambustopf

4 dumplings filled with shrimp and chicken. Served with

salad and sauce. Steamed in a bamboo pot

5.9

10. PAPAYA SALAT ©

Gruner Papayasalat mit Karotten, Koriander,
Rostzwiebeln, geriebenen Erdniissen,
Sojaprossen wahlweise mit:

Green papaya salad with carrots, coriander,
fried onions, grated peanuts, soy sprouts optionally with:

A. Ohne Garnelen 8.9
C. Garnelen / Prawns 12.9
(F.M,13,8)

12. CHUKA SALA
Wakame Salat

7.5

18A. TATARE *°

(4 STK.) / (4 PCS.))

Gehackter Lachs oder Thunfisch, Avocado
und Krauter
Chopped salmon or tuna, avocado and herbs
A. Lachs / Salmon 12.9
B. Thunfisch / Tuna 13.9



13A. MISO SUPPE " s U P P E n

Misopaste

5.9

13. SUP WANTAN “"

Klassische Wan-Tan-Suppe aus Teigtaschen,

14. SUP RAU ™

Erfrischend leichte GemlUise suppe mit frischem
gefullt mit zartem Huhnerfleisch, Garnelen & Pak Choi und ausgewdhltem
frischem Gemdise Gemduse, verfeinert mit Koriander.
Classic wonton soup made from dumplings filled with Refreshingly light vegetable soup with fresh pak choi and
tender chicken, shrimps & fresh vegetables selected vegetables, refined with coriander
5.9 A. Hahnchen Filet / Chicken Fillet 5.9
y B. Tofu 5.9
) (B.M)
15. SUP DUA 16. LACHS SUPPE
Kokosmilchsuppe mit Tomaten, Pilzen, Zwiebeln, | achs-Suppe mit Ananas, Tomaten, Lauchzwiebeln,
verfeinert mit thronengras, Thai-Basilikum asiatischen Krautern und Reisnhudeln
wahlweise mit: Salmon soup with pineapple, tomatoes, mushrooms,
Coconut milk soup with tomatoes, mushrooms, onions, spring onions, Asian herbs and rice noodles
refined with lemongrass, Thai basil optionally with: 6 9
A. Hdhnchen Filet / Chicken Fillet 5.9 )
B. Tofu

5.9

C. Garnelen / Prawns 5.9



18. HERR DANG TELLER “”

Eine Auswahl unserer Vorspeisen:
A selection of our starters:

A. (2STUCK / 2 PIECES)
Gebackene Garnelen / Baked shrimp

B. (1STUCK / 1PIECES)
Gegrilltes Huhnerfilet / Grilled chicken fillet

C. (2 STUCK / 2 PIECES)
Frihlingsrollen / Spring Rolls

D. (2 STUCK / 2 PIECES)

Sommerollen / Sommeroll

E. (4 STUCK / 4 PIECES)
Vegetarische Minifrihlingsrollen / Vegetarian
mini spring rolls

Dazu frischer Salat mit Erdnissen.
Served with fresh salad and peanuts.

18.9



HAUPTGERICHTE

19. PHO BO ™

Krdaftige aromatische Rinderbrihe Nudelsuppe
mit Rindfeischstreifen, asiatischen Krdutern und
Reisbandnudeln.

Strong aromatic beef broth noodle soup
with beef strips, Asian herbs and rice noodles

11.9



HAUPTGERIGHTE

20. PHO GA ™

Aromatische Briihe mit zartem Huhnerfleisch,
Sojakeimlingen, asiatischen Krautern und
Reisbandnudeln.

Aromatic broth with tender chicken, soy sprouts,
Asian herbs and rice noodles

11.9

21. GEMUSE SUPPE

Erfrischend leichte GemUsesuppe und Brokkoli,
Zucchini, Karotten, Chinakoh!l und Glasnudeln,

22. WANTAN SUPPE **

Klassische Wan-Tan-Suppe mit Teigtaschen,
gefullt mit zartem Huhnerfleisch und Garnelen,
dazu frisches Gemuse und Reisnudeln.

Classic wonton soup with dumplings filled with tender chicken
and shrimp, served with fresh vegestables and rice noodles

11.9

verfeinert mit Krdautern.
Refreshingly light vegetable soup with broccoli, zucchini, carrots,
Chinese cabbage and glass noodles, refined with herbs.
A. Hdhnchen Filet / Chicken Fillet
B. Tofu
C. Garnelen / Prawns

1.9
1.9
12.9

KON DANG



HAUPTGERIGHTE

23A. UDON SUPPE “

Gemduse, Tomaten, Krautern,
Vegetables, tomatoes, herbs,

A. Hdhnchen Filet / Chicken Fillet
B. Rindfleisch

C. Tofu

D, Garnelen/ Prawns

12.9
13.9
12.9
13.9

23. LACHS SUPPE ©

Lachs-Suppe mit Ananas, Tomaten,
Lauchzwiebeln, asiatischen Krautern und
Reisnudeln

Salmon soup with pineapple, tomatoes,
spring onions, Asian herbs and rice noodles

12.9

24, SOT CURRY ©

Bio-Salat, Reis, Gemduse, Curry Solke mit

Kokosmilch, Erdniissen

Organic salad, rice, vegetables, curry sauce with
coconut milk, peanuts

A. Hdhnchen Filet / Chicken Fillet

B. Rindfleisch

C. Tofu

D. Knusprige Ente

E. Lachs

F. Knusprige Hahnchen / Crispy chicken
G. Gérnelen/ Prawns

13.9
13.9
13.9
15.9
18.9
15.9
15.9

25. MANGO ©

Bio-Salat, Reis, Gemduse, Mango solse mit
Kokomilch, Erdniissen

Organic salad, rice, vegetables, mango sauce with
coconut milk, peanuts

A. Hdhnchen Filet / Chicken Fillet 13.9
B. Rindfleisch 13.9
C. Tofu 13.9
D. Knusprige Ente 15.9
E. Lachs 18.9
F. Knusprige Hahnchen / Crispy chicken 15.9
G. Garnelen/ Prawns 15.9



HAUPTGERIGHTE

26. GOI MIEN “* 27. BUN NEM ©

Original vietnamesischer Gebackene, geflillte Papierrolle mit Hackfleisch,
Glasnudelsalat mit frischem saisonalen Bio-Salat. Morcheln, Glasnudeln, viet. Krdutern, frischem
dazu Erdnusse, vietnamesische Krauter Salat & Reisnudeln
wahlweise mit: Baked, filled paper roll with minced meat, morels, glass noodles,

Original Vietnamese lukewarm glass noodle salad with fresh Vietnamese herbs, fresh salad and rice noodles

seasonal organic Solodéglgosn%iswiizgnd Vietnamese herbs 13.9
A. Hdhnchen Filet / Chicken Fillet 12.9
B. Tofu 12.9
C. Garnelen/ Prawns 14.9
D. Rindfleisch/ Beef 13.9
E. Knusprige Ente 15.9

s

F >
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28. BUN BO LA LOT ** 29. SOT LAC ©

Saftiges Rindfleisch wird in wurzig-grine Bio-Salat, Reis, Gemduse, Erdnuss Solse, Erdnussen
Betelblatter eingerollt und gegqrillt, Organic salad, rice, vegetables, peanut sauce, peanuts
Dazu Reisnudelnsalat, Rostzwiebeln, Erdnissen .. 1 . .
. N i ' A. Hahnchen Filet / Chicken Fillet 13.9
Krautern und Limetten-Dressin
ey il gd " B. Rindfleisch 13.9
Juicy beef is rolled in spicy green betel leaves and grilled,
served with rice noodle salad, fried onions, peanuts, C. Tofu . 13.9
herbs and lime dressing D. Knusprige Ente 15.9
15.9

14.9 E. Gérnelen
> F. Knusprige Hahnchen / Crispy chicken 15.9



HAUPTGERIGHTE

30. GA SOT LAC *”

2 HahnchenspielRe mit Erdnusssauce, Kokosmilch,
frischem Salat und Reis.

2 chicken skewers with peanut sauce, coconut milk,
fresh salad and rice

13.9

31. RAU XAO © 32. CHUA NGOT

Gebratenes Gemuse mit vietnamesischer Sauce Gebratener Mix aus Tomaten, Ananas,

und Krautern, serviert mit gemischtem Bio-Salat, Sojaprossen, viet. SUB-Sauer-Sol3e, Lauchzwiebeln,
knoblauch, Erdnussen, Limetten-Dressing und Reis. Krauter Salat mit Limetten Dressing und Reis
Fried vegetables with Vietnamese sauce and herbs, served with Fried vegetables with Vietnamese sauce and herbs, served with

mixed organic salad, garlic, peanuts, lime dressing and rice mixed organic salad, peanuts, lime dressing and rice

A. Hihnchen Filet / Chicken Fillet 13.9 A. Hahnchen Filet / Chicken Fillet 13.9

B. Rindfleisch 13.9 B. Rindfleisch 13.9

C. Tofu 13.9 C. Tofu 13.9

D. Knusprige Ente 15.9 D. Knusprige Ente 15.9

E. Garnelen 15.9 E. Garnelen 15.9

F. Knusprige Hahnchen / Crispy chicken 15.9 F. Knusprige Hahnchen / Crispy chicken 15.9



33. SAOT "

Gebratenes Gemuse mit Zitronengras, Karotten,
Zwiebeln, Lauchzwiebeln, Chili und Erdnussen, dazu
Bio-Salat mit Limetten-Dressing und Reisnudeln.

Fried vegetable mix of lemongrass, carrots, onions, spring onions,
chili, peanuts, organic salad with lime dressing and rice noodles

A. Hdhnchen Filet / Chicken Fillet 13.9
B. Rindfleisch 13.9
C. Tofu 13.9
D. Knusprige Ente 15.9
E. Gérnelen 15.9

F. Knusprige Hahnchen / Crispy chicken 15.9

)
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PTCERICHTE

34. COM RANG (GEBRATENE EIER MIT REIS) “"

Gebratener Reis mit Eiern, Maiskorner, grunen
Bohnen, Sojasprossen und Lauchzwiebeln

Fried rice with eggs, corn kernels, green beans, bean sprouts
and spring onions

A. Hdhnchen Filet / Chicken Fillet 13.9
B. Rindfleisch 13.9
C. Tofu 13.9
D. Knusprige Ente 15.9
E. Garnelen 15.9

F. Knusprige Hahnchen / Crispy chicken 15.9



HAUPTGERIGHTE

35. PHO XAO “*

Gebratene Reisbandnudeln mit Eiern, Karotten,
Zucchini, Chinakohl, Pak Choi, Lauchzwiebeln,
7 Sojasprossen und Rostzwiebeln, wahlweise mit:

Fried rice noodles with eggs, carrots, zucchini, Chinese cabbage,
pak choi, spring onions, soy sprouts and fried onions, optionally with:

— A. Hdhnchen Filet / Chicken Fillet X
—— B. Rindfleisch 13.9
= C. Tofu 13.9
D. Knusprige Ente 15.9

E. Gérnelen 15.9

F. Knusprige Hahnchen / Crispy chicken 15.9

36. LACHSFILLET VOM GRILL *
Auf gebratenem Pak-Choi, Gemdse.
Mit Reis oder Nudeln

On fried pak choi, vegetables.
With rice or noodles

18.9

37. THUNFISCHSFILET
VOM GRILL “*

Auf frischem Salat, gebratenem Gemduse
Mit Reis oder Nudeln

On fresh salad, fried vegetables
With rice or noodles

20.9




HAUPTGERIGHTE

38. UDON XAO “*

Gebratene Udonnudeln mit Eiern, Karotten,
Zucchini, Chinakohl, Pak Choi, Lauchzwiebeln,
Sojasprossen und Réstzwiebeln.

Fried udon noodles with eggs, carrots, zucchini, Chinese

cabbage, pak choi, spring onions, bean sprouts
and fried onions

A. Hdhnchen Filet / Chicken Fillet 13.9
B. Rindfleisch 13.9
C. Tofu 13.9
D. Knusprige Ente 15.9
E. Garnelen 15.9

F. Knusprige Hahnchen / Crispy chicken 15.9

39. HOISIN “*

Gebratener Gemtuse mit Hosin Solse Kuoblauch,
asiatischen Krautern, Salat Dazu Reis Wahlbar mit

Fried vegetables with hoisin sauce, garlic, Asian herbs,
salad, rice, optional with

A. Hdhnchen Filet / Chicken Fillet 13.9
B. Rindfleisch 13.9
C. Tofu 13.9
D. Knusprige Ente 15.9
E. Garnelen 15.9

F. Knusprige Hahnchen / Crispy chicken 15.9

40. BAO-BURGER

Gedampfte Bao Brotchen Burger mit Mango,
Karotten, Koriander, Mayonnaise serviert mit
SuRkkartoffel-Pommes

Steamed bao burger with mango, carrot, coriander,
mayonnaise served with sweet potato fries

13.9




YEGAN

41. GA CHAY °

Gebratener Seitan (vegetarisches Weizenfleisch)
im Wok geschwenkt mit Ingwer, Zitronengras,
Marinade, verschiedenen Gemusesorten, Salat

und serviert mit Reis.

Fried seitan /vegetarian wheat meat) tossed in a wok with
ginger, lemongrass, marinade, various vegetables, salad
and served with rice herbs, tofu and peanuts

14.9

42. VEGANE ENTE ©

Gebratene vegane Ente mit dunkler Sol3e,
Gemuse, Bio-Salat mit Limettendressing und
Erdnissen, serviert mit Reis.

Roast vegan duck with dark sauce, vegetables, organic salad
with lime dressing and peanuts, served with rice

14.9

43. BABY BUDDHA

Gegrillte Shaolin Seitan Spielse, serviert mit
gebratenem Gemuse und Erdnusssauce.

Grilled Shao/in Seitan skewers, served with fried
vegetables and peanut sauce

14.9

44. BUN DAU “*

Reisnudeln mit frischem Bio-Salat,
Limetten-Dressing, vietnamesischen Krautern,
Tofu und Erdnussen.

Rice noodles with fresh organic salad, lime dressing,
Vietnamese herbs, tofu and peanuts.

13.9




KINDER MEAU

46. KINDER MENU / KIDS MENU

SuRkkartoffeln Pommes mit / Sweet potatoes fries with

A. Knusprige Hahnchenfilet/ Crispy Chicken fillet 9.9
B. Knusprige ente / Crispy duck 10.9






NIGIRI

Lsusuﬂ

N1. TAMAGO © N2. KANI ©
SuRes japanische Omelett / Japanese Omelet Surimi/Surimi
4.9 4.9
N3. SAKE © N4. UNAGI
Lachs / Salmon SuBwasseraal gegrillt / Grilled eel
5.4 6.2
N5. AVOCADO N7. EBI ©
Avocado / Avocado Garnele / Prawn
4.9 5.9

N8. MAGURO ©

Thunfisch / tuna

6.2



SUSHI

MAKI

M1. TAMAGO “”

Japanische Omelette

4.9

M2. KAPPA MAKI ®

Gurke

4.9

M3. AVOCADO MAKI ®
4.9

M4. SAKE MAKI ®

Yellaalels!

5.9

MS. LACHS MIT AVOCADO ©
6.2

Mé6. TEKKA SKIN ©

Thunfisch skin

6.2

M7. EBI

Gekochte Garnelen, Avocado/
cooked shrimp, avocado

5.9
M8. OSHINKO ©

Eingelegeter Rettich / pickled radish

4.9
M9. CALIFORNIA

Surimi / Avocado

4.9
M10. LACHSHAUT “”

Salmon skin

5.9

M11. UNAGI @

aal

6.5

M12. EBI TEMPURA

Frittierte Garnele / Fried shrimp (C)
Lachs, Avocado / Salmon, avocado (B)




R1. ALASKA ©

Lachs, Avocado, Tobiko
Salmon, avocado, tobiko

11.5

R3. EBI TEMPURA “<'*?

Frittierte gebackene Garnelen, Gurke, Sesam
Deep-fried baked shrimp, cucumber, sesame

10.9

R5. MAGURO *®

Thunfisch, Avocado, Tobiko

Tuna, avocado, tobiko

11.5

R7. CRISPY TIGER “*°

- Frittierte panierte Garnelen, Avocado,
umwickelt mit Lachs (A,B,C,D,l)
- Teriyaki Sauce, Spicy Mayonaise,
sesam (A,B,D,F,D
(Salmon kann auch nach Wunsch flambieren)

- Fried breaded shrimp, avocado, wrapped in salmon
- Teriyaki sauce, spicy mayonnaise, sesame
(salmon can also be flambéed if desired)

16.9

R9. HERR DANG ROLL #*?

- Ebi Tempura, Avocado, Gurke mit Avocado umwickelt,
- Teriyaki Sauce, Spicy Mayonaise, Sesam und Kresse

- Ebi tempura, avocado, cucumber, cream cheese wrapped in avocado

- Teriyaki sauce, spicy mayonnaise and cress.

16.5

R2. EBI *°

Gekochte Garnelen, Avocado, Tobiko
Boiled shrimp, avocado, tobiko

10.5
R4. CALIFORNIA “°

Surimi, Avocado, aulsen Tobiko
Surimi, avocado, outside tobiko

10.5

Ré6. CHICKEN ROLL “**

Knusprige Hahnchen mit Avocado, Gurke, Teriyaki
Solke, Spicy Mayonaise

Baked chicken with avocado, cucumber, Teriyaki sauce,
sSpicy mayonnaise

10.9

R8. TUNACADO “*

Garnelen im Tempura, Gurken,
aulRen mit Thunfisch bedeckt
(Thunfisch und Salmon kann auch nach Wunsch flambieren)

Prawns, crispy crust, cucumber, outside covered with tuna
(Tuna and salmon can also be flambéed if desired)

17.9

R10. VEGAN INDISE OUT **°

Avocado, Gurken, aulRen Sesam
Avocado, cucumber, outside sesam

10.5



SUSH FRIED
ROLLS (¢ smk)

F1. ROLL 1

Lachs, Avocado, Gurke, Sesam
Salmon, avocado, cucumber, sesame

11.5

F2. ROLL 2 ®

Thunfisch, Avocado, Gurke, Sesam
Tuna, avocado, cucumber, sesame

11.9

F3. ROLL 3 F4. GEBACKEN HAHNCHEN <

Ganelen, Avocado, Gurke, Sesam Gebacken Hahnchen, Gurke.
shrimp, avocado, cucumber, sesame Baked chicken, cucumber.

10.5 10.5
F5. VEGGIE ROLL © F6. KAPPA “°°

F3. Panierte Rolle mit Avocado, Gurke, Sesame (10 Stk.) - Gurke / cucumber
F3. Breaded roll with avocado, cucumber, sesame 6 5

9.9
F7. AVOCADO “* F8. MINI SAKE “*°

(10 Stk.) (10 Stk.)

6.9 8.9
F9. MINI TEKKA “*

(10 Stk.)

8.9

SUSH g:)GLL-FUT(M 6 STK.)

B1. FUTO1“ 11.5

Lachs, Tobiko, Gurke, Avocado / Salmon, tobiko, cucumber, avocado

B2. FUTO 2 © 11.9

Thunfisch, Tobiko, Gurke, Avocado / Tuna, tobiko, cucumber, avocado

B3. FUTO 3 “° 11.5

Garnelen, Tobiko, Gurke, Avocado
/ Prawns, tobiko, cucumber, avocado /



SASHIMI

Lsusuﬂ

S1.10 SCHEIBEN LACHS ©

10 slices salmon

22.9

S2.10 SCHEIBEN THUNFISCH ©

10 slices Tuna

23.9

S3.5 SC{?IEIBEN LACHS &

5 SCHEIBEN THUNFISCH ©
i

5 slic on & 5 slices Tuna




oUSHI SET

MENU 1. VEGGIE MIX ® 14.9

(1STUCK / 1PIECES) - Avocado Nigiri
(1STUCK / 1PIECES) - Tamago Nigiri
(8 STUCK / 8 PIECES) - Avocado Maki
(8 STUCK / 8 PIECES) - Gurken Maki
(8 STUCK / 8 PIECES) - Oshinko Maki

MENU 2. MAKI MIX ® 18.9

(8 STUCK / 8 PIECES) - Sake Maki
(8 STUCK / 8 PIECES) - Tekka Maki
(8 STUCK / 8 PIECES) - Gurken Maki

(8 STUCK / 8 PIECES) - Avocado Maki

MENU 3. NIGIRI MIX © 13.9

(8 STUCK / 8 PIECES) - Sake Maki
(5 STUCK / 5 PIECES) - Nigiri Maki

MENU 4. 16.9

6 Nigiri © ( 3 Lachs, 3 Thunfisch), 1 Lachs Maki ©

6 Nigiri ( 3 salmon, 3 tuna ), 1 salmon maki

MENU 5. SAKE MIX BENTO © A

(8 STUCK / 8 PIECES)
- Inside Out Lachs
- 2 Nigiri Lachs, 1Maki Lachs



SUSHI SET

MENU 6. TEMPURA MIX BENTO ® MENU 7. TUNA MIX BENTO ©

1 Tempura Roll Lachs TInside Out Thunfisch ( 8 stk.)
2 Nigiri Lachs 2 Nigiri Thunfisch
1 Thunfisch Nigiri TUnagi Nigiri
1EDbi Nigiri 1EDbi Nigiri
TUnagi Nigiri
20.9
22.9
MENU 8. HER DANG MENU 9. HER DANG
(FUR1PERSONEN) ® (FUR 2 PERSONEN ) ©
1Mini Sake ( Fried roll 10 stk.) 1Fried Roll Futo Lachs (6 Stk )
1Scheibe Thunfisch, 1 California Inside Out ( 8 stk)
1Scheibe Lachs 1 Futo Maki Lachs
TAvocado Maki, 2 Maki ( 8stk Lachs
1Alaska Inside Out, Chuka Salat 8 stk Thunfisch)
26.5 4 Nigiri ( 2 Thunfisch Nigiri, 2 Lachs NIigiri )

43.9




DESSERTS ()

GEBACKENE BANANE “”

Gebackene Banane mit Honig
Baked banana with honey

5.9

BLACK DESIRE **
6.9

SESAMBALLCHEN *°°

Klebreissesam-Kuchen mit sulRem rotem
Bohnenmus.

Sticky rice cake with sweet red bean puree

6.5






SOFTDRINKS

WASSER SPRITZIG / STILL

CO LA (1.3.9)

COLA LIGHT **”
FANTA **

SPRITE *
SPEZI *
GINGER ALE
TONIC WATER

SAFTE/ SCHORLE

APFEL, ORANGE,
ANANAS, MANGO, LYCHEE

ASIATISCHER KAFFEE

VIETNAMESISCHER ESPRESSO

mit Kondensmilch / with condensed milk

CA PHE SUA DA "

vietnamesische eis-kaffee

0.30L

3.9

3.9

3.9

3.9

3.9

3.9

3.9

3.9

3.9

4.9

5.9
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JASMINTEE 4.2
GRUNER TEE * 42 g |
INGWERTEE MIT HONIG 42 [ ¥ .
MINZE-INGWERTEE MIT HONIG 4.2 4.
LIMETTEN-ZITRONENGRAS 4.2 ./ 4
MIT HONIG
WINTER TEE MIT HONIG 4.2

Frischer Ingwer mit Minze, Orange,
Limetten und Honig.
Fresh ginger with mint, orange, limes and honey

G E TR H n K E HEXOTISCHE SHAKES
HAUSGEMACHTE LIMONADE"

SHAKE ©
O.3L 4.5
0.45L 5.5
MANGO LASSI © KOKOS LASSI ©
Mango Lassi, Milch, Kokosnuss Lassi, Milch,
Cocos, Zucker Cocos, Zucker
Mango lassi, milk, coconut, sugar Coconut lassi, milk, coconut, sugar
LYCHEE LASSI © MINZ LASSI ©
Lychee Saft, Minz und Ananas
Cocos, Zucker Mint and pineapple

Lychee Juice, coconut, sugar



-
GETRANKE

LIMETTENSAFT

Limette, rohrzucker
Limes, cane sugar

6.9

REFRESHER

Frische Limetten,
Wildberry, Soda

Fresh lime, wildberry, soda

6.9

"EXOTISCHE SHAKES
HAUSGEMACHTE LIMONADE"

TROPICAL ICETEA

Zitrone, Minze, tropischer Mango -

Maracuja Geschmack
Lemon, mint, tropical mango - passion
fruit flavor

6.9

LYCHEE LIME

Frische Limetten,
Lycheesaft, Soda

Fresh limes,
lychee juice, soda

6.9







APERITIF

APEROL SPRITZ “°

Aperol, Soda, Prosecco, Orangen
Aperol, soda, prosecco, oranges

7.9
MOJITO © HUGO
Havana Club Rum, Limetten, Minze, Holunderblitensirup, Limetten,
Rohrzucker, Soda Prosecco, Soda, Minze
Havana Club rum, lime, mint, Elderflower syrup, limes, prosecco,
cane sugar, soda soda, mint
7.9 7.9

SAIGON BEER / TIGER 0.33L
PILZ ALKOHOLFREI 0.30L
KONIG LUDWIG ALKOHOLFREI 0.50L
KONIG LUDWIG HEFEWEIZEN 0.50L
KONIG LUDWIG WEISSBIER DUNKEL 0.50L
RADLER BIER VOM FASS 0.30L
0.50L
WAHRSTEINER VOM FASS 0.30L

0.50L

4.3

4.5

5.2

5.2

5.2

3.9
5.4

3.9
5.4



WEIN

WEISSWEIN GLAS
RIESLING 0.20L/ 5.9
CHARDOANNY 0.20L/ 5.9
ROTWEIN o GLAS
MERLOT 0.20L/ 5.9
Veneto / Italien / Trocken

ROSEE WEIN 0.20L/ 5.9
SCHNAPPS

SAKE 0.2L WARM ODER KALT 5.9

REISSCHNAPPS 0.2CL 4.9

FLASCHE

0.75L/ 20.9
0.75L/ 20.9

FLASCHE

0.75L/ 20.9

0.75L/ 20.9






HERR DANG RESTAURANT

BRANDENBURGER STR.
16, 14467 POTSDAM

(3 033188716692

www.herr-dang.de



